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L'avez-vous essayé?
Discipline suprême de la transformation de la viande, la saucisse et la charcuterie ont une longue tradition en Suisse.
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                                    Jambon de campagne

                                    Le Jambon fumé est un grand classique parmi les jambons. Sa forme arrondie, son fumage traditionnel et sa composition faite des meilleurs morceaux sélectionnés à la main dans la cuisse font de lui un jambon incontournable. Sa couche de graisse caractéristique et naturellement fine est tendre et renforce le goût typique.
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                                    Saucisse de porc fumée

                                    De la viande de porc effilochée et de la chair de bœuf finement hachée sont les ingrédients de base de cette délicieuse saucisse échaudée. Croquante et juteuse à souhait, cuite à la poêle ou sur le gril, la saucisse de porc est également parfaite avec des légumes d’automne ou d’hiver!
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                                    Fromage d'Italie

                                    Quand on dit fromage, on entend fromage – sauf avec le fromage d’Italie ! Il doit son appellation au mot latin « formaticus » qui signifie « fait dans une forme ». Particulièrement délicieux sur une tranche de bon pain au beurre.
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